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Liebe Freunde der

Bierzellfwdllur

Eure Festwirtsfamilie Wenisch

Millagsangebéle
2 STUCK WENISCH
WEISSWURSTE <950

mit kleiner Breze und siRem Senf

2 PAAR SCHWEINSWURSTL € 11,50

mit Speck-Sauerkraut und
mittelscharfem Senf

MITTAGS HENDL <16,90

. saftiges Hendl aus Bayern vom
1.200g Hendl, gegrillt, dazu haus-
gemachter Kartoffel-Gurken-Salat

GESCHMORTES MILCHKALB €19,90

an Rosmarin-RahmsoRe mit
Wurzelgemuse und handgeschabten
Eierspatzle

Fiir die Kleinen

CHICKEN NUGGETS <390

mit Pommes & Ketchup

PORTION POMMES <56,90
mit Ketchup

REIBERKNODEL ¢ 5,90

mit BratensoRe

SEMMELKNODEL <590

mit BratensoRe

HAUSGEMACHTE
EIERSPATZLE €550

mit RahmsoRe

WeiBwiirste
ab10.30 Uhr

Warme Kiiche von

11.00 bis 21.00 Uhr

Brotzeiten und
Desserts bis
21.30 Uhr

Breizeilen & Brezen

BIERRADI-BRETTL VEGGIE €11,30

Freilandradi, Eiszapfenrettich, Radieserl
und Schnittlauchbrot

EMMENTALER (45% FettiTr) VEGGIE
200g €10,50 300¢g €14,50

OBAZDA VEGGIE €14,20

mit Radieserl und zwei Scheiben Bauernbrot

BAYERISCHER WURSTSALAT <1290

mit Essiggurken, roten Zwiebeln und einer
Scheibe Bauernbrot

VOIXFEST-BROTZEITBRETTL

€68,90

SCHWEIZER WURSTSALAT € 13,90

mit Emmentaler, Essiggurken, roten Zwiebeln
und einer Scheibe Bauernbrot

BROTZEITBRETTL <17.90

Griebenschmalz, verschiedene Wurstspezialitaten
aus der hauseigenen Metzgerei, Krustenschinken,
niederbayerisches Gerduchertes, Steirer Kren,
BIO-Bergkase, Obazda und weitere Kase-
spezialitaten, Butter, zwei Scheiben Bauernbrot

VEGETARISCHES BROTZEIT-
BRETTL vecciE €18,50

BIO-Bergkase, cremiger Rote-Bete-Hummus,
Karottensticks, Erdapfelkas, Obazda, Erbsen-
Guacamole, TONI's Gemusepflanzerl, Zwiebel-
Lauch-Kuchen, Klrbis-Carpaccio mit Granat-
apfelkernen, drei Scheiben Baguette ,Franzi”
von der Backerei Hahn

HAHN VOLKSFESTBREZE ¢ 5,90

frisch gebacken

HAHN GENUSSBREZE <1220

mit Obazda, Erdapfelkas und Griebenschmalz

HAHN KASE-BREZE <570

frisch gebacken

GENUSS-TAPAS-VARIATION

€13,50p.P/€108
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vere (chsen

UNSER WENISCH
OCHSEN-KLASSIKER €230
Ochsenbraten geschmort mit kraftiger

RotweinsoRe und hausgemachtem
Kartoffelsalat

Sp

GULASCH VOM OCHSEN <20,90

mit handgedrehtem Brezenknddel und Speck-
Butter-Broseln

OCHS IN DER SEMMEL <9,90

Ochsenfleisch mit Tomate, Zwiebeln und
wlrziger SofRe in einer Riesensemmel von der
Backerei Hahn

— i
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ROASTBEEF VOM OCHSEN < 34,90
zartrosa gebraten mit Portwein-Zwiebeljus,

handgeschnittenem Wurzelgemuse, Kartoffel-
gratin und Rostzwiebeln

ORIGINAL GENUSSARENA

BEEF TATAR VOM OCHSEN < 20,90
200 g hochster Genuss — pikant gewlrzt mit
Dijon-Senf-Mayonnaise und drei Scheiben
Baguette ,Franzi“ von der Backerei Hahn

Unsere Ochsen beziehen
wir von unserem eigenen Bauernhof ,Muggen-
thal® und ausgesuchten Partnerbetrieben.

Hier wird Tierwohl groRgeschrieben!

Unsere Festzell

Tradifiens - Klassiker

RIESEN CURRYWURST <1350

mit pikanter SoBe und Pommes frites

2 HENDL AUS BAYERN < 13,50

frisch vom Grill

WAMMERL-KRUSTENBRATEN
VOM SCHWEIN < 18,90

mit ERL-FestbiersoRe, Bayerisch Kraut,
Reiberknodel und Butterbrosel

PORTION VOM HINTEREN
SCHWEINSHAXN €19,90

mit ERL-FestbiersoRe, Speck-Krautsalat,
Reiberknodel und Butterbrosel

CORDON BLEU VOM SCHWEIN <1990

mit hausgemachtem Preiselbeer-Chutney und
Kartoffel-Gurken-Salat

PORTION OFENFRISCHES
SPANFERKEL <2290

mit ERL-FestbiersoRe, Speck-Krautsalat,
Reiberknodel und Butterbrosel

REHRAGOUT GESCHMORT <2390

mit Preiselbeer-Birne und handgedrehtem
Brezenknodel

¥. LUGEDER ENTE <2390

VOM LUGEDERHOF IN PLEISKIRCHEN
mit Apfel-Blaukraut, Reiberknddel und
Butterbrosel
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Aus unserer

leriisemdlzgerei

TONI's GRUNE BOWL VEGAN €12,50

Zupfsalat, handgemachte Erbsen-Guacamole,
Radieserl, Edamame, Karotten, Kirschtomaten
mit Kurbiskern-Balsamicodressing und drei
Scheiben Baguette ,Franzi“ von der Backerei
Hahn

als Brezen-Chicken-Bowl €18,90
mit Backhendl (kalt serviert), Obazda und
Brezencrodtons

als Steirer Bowl VEGAN €17,50
mit gerosteten Kiirbiskernen, Kaferbohnen
und marinierter Roter Bete
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Braverei ERL

KASESPATZLE VEGGIE €1590

handgeschabt in unserer Genusskiche —
mit Emmentaler und BIO-Bergkase gratiniert,
Rostzwiebeln und kleinem Blattsalat

KNODEL-TRIO VEGGIE €17,90

handgedreht in unserer Genusskiche —
Kurbisknodel mit BIO-Bergkase, Spinatknodel,
Rote-Bete-Knodel, Nussbutter, Parmesan,
gerosteten Butterbrosel und kleinem
Beilagensalat

€13,30 €6,00
€13,30
€13,30 €6,10
€13,30
€13,30

€6,80 €13,30 Auch
heuer wieder
€670 im 0,51 Krug!

WEISSWEIN-
SCHORLE
€9,90

Sipes & Kaffee

HAUSGEMACHTER TOPFEN-
KAISERSCHMARRN

karamellisiert mit gerosteten Mandeln,
Apfelmus und Zwetschgenroster

im Reindl fiir 1 Person €16,50

im Riesen-Reindl fiir 4 Hungrige
oder 8 Probierer €59,90

HAHN ZWETSCHGENDATSCHI <640

WEISSBIER-TIRAMISU <920

nach original TONI's Rezeptur

TONI’s ZITRUS CREME BRULEE <3590

mit Zuckerkruste und frischer Minze

BIO-HEUMILCH PANNA COTTA €920

mit marinierten Erdbeeren

HAFERL DINZLER KAFFEE < 4,30
HAFERL DINZLER CAPPUCCINO <490
TASSE DINZLER ESPRESSO <370

Gibt’s nur zur Selbstabholung an der ,TONI's Bar” &
ausschlieBlich bis 17.00 Uhr!

Lugabe

Semmel / Bauernbrot €1,20

Reiberknodel <590
mit BratensoRe

Semmelknodel €590
mit BratensoRe

Portion Pommes €6,90
mit Ketchup

Portion Sauerkraut € 4,50
mit Speck

Portion Blaukraut € 4,90

Portion Bayerisch Kraut €4,90
Portion Speck-Krautsalat € 4,90
Portion Kartoffel-Gurken-Salat <590

Kleiner Blattsalat <590
mit Balsamicodressing

Portion Ketchup €0,70
Portion Senf €0,70
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CASA GHELLER CUVEE BRUT
SPUMANTE Italien 0,751
feine Apfel-, Birnen- und Melonennoten

MOET & CHANDON IMPERIAL Frankreich
0,751 1,51 3,0l

MOET & CHANDON ICE Frankreich
0,751 1,51

MOET & CHANDON ICE ROSE Frankreich
0,751 1,51

ROSA DEI FRATI 0,751

Groppello, Barbera, Marzemino, Sangiovese —
saftig, kraftvoll, frisch, blumige Noten, roter
Apfel — Ca dei Frati, Lombardei

MIRAVAL ROSE
0,751 1,51
Cotes de Provence — Pitt & Perrin, Provence

TONI=Willy  ©
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WEINSCHORLE WEISS o,51

KUNZMANN

TONI’s CUVEE 0,751

Cuvée aus Rivaner, Silvaner und WeiR-
burgunder — frisch, fruchtig, animierend, Apfel,
Birne, Quitte — Familie Wenisch und Weinhaus
am WiRberg, Rheinhessen

CA DEI FRATI

0,751 1,51

Trebbiano di Lugana — erfrischend,
schmeichelnd krautrig-mediterran, fruchtig —
Ca dei Frati, Lombardei

PINOT BIANCO

0,751

Duft nach reifer Birne und feinen Gewtirzen —
verspielt und kraftvoll — Peter Zemmer, Stdtirol

TONI’s WILLIAMSBIRNENBRAND
40%vol 2cl

Sortenreiner Edelbrand mit dem vollen, weichen
Aroma der Williamsbirne

TONI’s LIEBLINGSSCHNAPSERL
35%vol 2cl
Williams Birne mit Birnensaft

TONI's OACHKATZLSCHWOAF
30%vol 2cl

Haselnusslikor aus frisch gerosteten
Haselnlssen aus dem Piemont

JAGERMEISTER 35%vol 2cl

GANGER

SPARGEL ERDBEEREN HOFLADEN

An unserer TONI’s Bar gibt es eine groRe
Auswahl an Getranken zum Abholen!

SARTISPRITZ

4 cl Sarti Rosa, Prosecco, Soda, frische Limetten

APEROL SPRITZ
4 cl Aperol, Prosecco, Orange

LILLET WILDBERRY
4 cl Lillet Blanc, Schweppes Wildberry,
Himbeeren

LILLET PEACH
4 cl Lillet Rosé, Schweppes White Peach, Pfirsich

ERDBEER SPRITZ
2 cl OX52 Gin, hausgemachter Erdbeer-
Wacholder-Sirup, Prosecco

ERDBEER SPRITZ
4 clalkoholfreier Gin, hausgemachter Erdbeer-
Wacholder-Sirup, Schweppes Dry Tonic

TONI’s MOJITO

4 cl Havana Club, Homemade Lime Juice Cordial,
28 Black Limette-Minze

VIRGIN MOIJITO
2 cl Homemade Lime Juice Cordial,
28 Black Limette-Minze, frische Limetten

MUNICH MULE
4 cl OX52 Gin, Schweppes Ginger Beer,
Limettensaft, Gurke

VODKA LEMON
4 cl Swedish Absolut Vodka,
Schweppes Bitter Lemon

VODKA RED BULL
4 cl Swedish Absolut Vodka, Red Bull

CUBA LIBRE
4cl Havana Club, Coca Cola, Limetten

JACKY COLA
4clJack Daniel’s Tennessee Whiskey, Coca Cola

GIN TONIC
4 cl OX52 Gin, Schweppes Dry Tonic

RUSCHERL
2cl Asbach Uralt, Coca Cola

FLYING HIRSCH
2clJagermeister, Red Bull

RUSCHERLMETER
8x 2cl Asbach Uralt, Coca Cola
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FREITAG, 07.08.2026
11.00 bis 14.00 Uhr
Kaisermusikanten

14.00 bis 17.00 Uhr SAMSTAG, 08.08.2026
Viera Blech

11.30 bis 17.00 Uhr ) SONNTAG, 09.08.2026
Straubinger Volksfestmusikanten ith Tk 4 %' /
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. . DIENSTAG, 11.08.2026
Straubinger Volksfestmusikanten . }; %
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11.30 bis 17.00 Uhr : .

- . MITTWOCH, 12.08.2026 =
Straubinger Volksfestmusikanten :
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11.30 bis 17.00 Uhr

Straubinger Volksfestmusikanten DONNERSTAG, 13.08.2026 e

11.30 bis 15.00 Uhr
Die Grubertaler

15.00 bis 17.00 Uhr

FREITAG, 14.08.2026

. =-:I ﬁfﬁ?b Iﬁge‘mi?-"-raﬁﬂmuﬁ . Brennholz — Die Band Sausteimusi
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11.30 bis 17.00 Uhr
Straubinger Volksfestmusikanten

SONNTAG, 16.08.2026

11.30 bis 17.00 Uhr
Straubinger Volksfestmusikanten

11.00 bis 14.00 Uhr
Tegernseer Tanzlmusi MONTAG, 17.08.2026

14.00 bis 17.00 Uhr
Pagger Buam

SAXNDI
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Gebraut nach traditionell handwerklichem Verfahren
mit Hallertauer Naturhopfen und bayrischem Malz.

Viel SpafS und beste Laune beim landfrischen

Bier-Genuss, Bayerns bestes ERLebnis, ( )
in der Genuss-Arena Wenisch!
Ihre Familie Erl/

Dein Backer seit 1912
_ Y

Die Druckerei in

STRAUBING

A

« HEBLINGSPLATL
/e INDER STADT

TONI’s NEU ERLEBEN —
ALTBEWAHRT GENIESSEN!

=g teamElgate ¥ [Eldanubius

Wir sind dein

partner in crime

in Sachen Websites,
Brands & Onlineshops

www.partnerincrime.agency



